97 2N soon loe @ PASTINNOVA

Metas alcanzadas y nuevos retos en

la transformacion y la regulacion en
pequenas queserias

Financiado por.

# CIHEAM ‘o
3 ZARAGOZA . NAS @ PRIMA

Una manera de poner en valor la leche obtenida de animales en pastoreo es transformandola directamente, pero la
legislacién ha de ser adaptada a las pequefias unidades de produccién, de manera que se éstas puedan seguir
produciendo y vendiendo quesos artesanales de gran calidad usando procesos propios y tradicionales con las garantias
necesarias en cuanto a seguridad e inocuidad alimentaria. Este webinario presenta el trabajo realizado durante la dltima
década por la red espafiola de queserias de campo y artesanas, QueRed, para conseguir esta flexibilizacién y explora
los retos futuros. Puede servir como posible modelo a otros pequefios productores que se encuentran en la misma
situacion, asi como conseguir sinergias con distintos actores a nivel europeo y mediterraneo. La session forma parte de
una serie de webinarios organizada en el marco del proyecto PASTINNOVA (Modelos innovadores para un futuro
sostenible de los sistemas pastorales mediterraneos, pastinnova.eu).
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https://youtu.be/QPPelUeYes4?feature=shared
https://youtu.be/1T8DQw7Z7f8?feature=shared
https://youtu.be/NCKRyRCybdw?feature=shared
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https://iamz-ciheam-org.zoom.us/webinar/register/WN_p7MoTM62Tf2dNjxrg6B85w

